
 

 

 

Aperitif-Empfehlung 
 

“Fritzz”                                                                                                                                                                                                                                                

Crémant Rosé -  Europa-Park Edition                                                                                       

Holunder | Ramazotti Rosato | Erdbeere | Basilikum                                                                                                                 

€ 9,50 

 
 

 

 

     Menu “BADEN“    € 33.00 

Cremesuppe von gelben Erbsen mit Stückchen von geräuchertem Forellenfilet                                                      
Soupe crèmeuse de pois jaunes | Filet de truite fumée 

Yellow pea cream soup | smoked trout 

Badisches Schäufele | Schupfnudeln & Sauerkraut | Spätburgunder-Jus                                                  

Palette fumée „schupfnudel“ et choucroute                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

Smoked pork shoulder | potato noodles and sauerkraut | Pinot Noir au jus 

     Schwarzwälder Ofenschlupfer | Vanillesauce                                                                                                     
Pain perdu façon „forêt noire „                                                                                                                                                                                                                                        

Black Forest Style “Breadpudding” | créme anglaise 

 

 

 

                                                                                                                                                                                                                           

Ochsenschwanz-Suppe | Fleisch & Gemüse | Bärlauch-Flädle                                                  € 9,50                                                                                     

Pot-au-feu | viande et légumes | petite crêpe à l´ail des ours                                                                                                                                               

Oxtail soup | meat & vegetables | wild garlic pancake strips 

 

 

„Schloss-Salat“                                                                                     € 23,50                                                                                                                                           

Pflücksalat & Wildkräuter | Filet vom Steinbutt | Jakobsmuschel | Sauce „Choron“                                               
Salade d‘herbes | Filet de turbo |  Noix de saint Jacques  | Sauce choron                                                                                                                
Mesclun greens and herbs | filet of turbot | sea scallop | sauce Choron 

 

 

„Badisches Dreierlei“                                                                                       € 21,50 

Wurstsalat | Bibeleskäs´ | „Brägele“                                                                                                               

Salade de saucisse | fromage blanc | pommes de terre sautées                                                                                                                                                                                                                                      

Sausage salad | Cottage cheese | fried potatoes  

 

 

 

 

  



 

 

 

 

Gebratene Lachsschnitte | Bärlauch-Kruste | Blattspinat                                              € 31,50                            

Graupenrisotto | Rieslingsauce                                                                   
Pavé de saumon grillé | Sauce Riesling | Risotto d‘orge                                                                                                                                            

Grilled salmon | wild garlic crust | barley risotto with leaf spinach | Riesling sauce 

         

                         

Bärlauch-Pfannkuchen mit Rahmpilzen gefüllt                                                 € 21,50  

Gemischte Blattsalate                                                                                                                                                                                       
Crêpe à l´ail des ours | champignons à la crème | salade mêlée                                                                                                                                                                                                                                        

Wild garlic pancakes filled with creamy mushrooms, side salad         

 

Veganes Graupenrisotto | gebratene Kräuterseitlinge | Frühlingsgemüse                € 23,00                      
Risotto d‘orge végane  | poêlée de pleurotes                                                                                                                                                     

Vegan barley risotto | seared King Oyster Mushrooms | spring vegetables           

                             

                        

„Wiener Schnitzel“  vom Schweinerücken                                                                                                          € 26,50 

Pommes Frites | Gemischte Blattsalate                                                                                                                                                                                                                                                           
Escalope de porc viennoise | pommes frites | salade melée                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

Breaded pork cutlets « Viennese style » | french fries | mixed salad 

 

 

Schweinefilet-Spätzle-Pfanne “Gut Badisch“                                                          € 26,50                                                                                                                                                                                              

Rahm-Champignons & Austernpilze                                                                                             
Filet de porc | Sauce crème aux champignons | Pleurotes | Spaetzle                                                                                                                                                                   

Pork tenderloin | cremy  mushrooms sauce| oyster mushrooms | spaetzle 

 

 

Kalbsleber | Geschmorte Apfelspalten | Zwiebeln                                                  € 29,50 

Kartoffelstampf | Gemischte Blattsalate                                                                                                    
Foie de veau poêlé aux pommes  | Oignons                                                                                                     

Purée de pommes de terre  | Salade mêlée                                                                                                                                                                                               

Calf‘s liver | braised apples  |onions  | mashed potatoes | mesclun greens 

 

 

Entenbrust | Marmelade von roten Zwiebeln | Kartoffelgratin | Frühlingsemüse                 € 29,50 

Magret de canard  | confiture d‘oignons rouge | Gratin de pommes de terre  | Légumes printanier                                                                                        

Duck breast | red onion chutney | potatoes au gratin | spring vegetables  

                                   

Zwiebelrostbraten vom Rinderfilet | Spätzle                                                                € 33,00  

Gemischte Blattsalate                                                                                                                    
Tranche de filet de boeuf | oignons frits | Spätzle | salade mêlée                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

Grilled beef tenderloin, fried onions | Spaetzle | mesclun greens 

 

 

 

 

 

https://lh4.googleusercontent.com/bNtqS8XyJYtG0PCDEqN2lq_9G8vRNWSIsKXhss0ZsyGkdVTCCYa7a9OoNjQ5Px5GRTiTTtMWjwfbSXRB9XvZrhk8UKwY8eFNNhYmrQBXb8Gsv6tLQw-Mu_jjDBDTQf0O3Q


 

 

 

 

 

Kindergerichte | Repas enfants | Children dishes 

 
                                                                                                                             

 

                                                                                                                                                                                                                                     

 

Spagetti “Bolognese”                                                                                                                                                                  € 9,90 

 

Paniertes Hähnchenschnitzel | Pommes Frites | Pfannengemüse                                          € 12,50                                               
Petite escalope de poulet panée | Pommes frites  | légumes 
Breaded chicken tenderloins | French fries |sautéed vegetables 
 

Fischstäbchen | Kartoffelpüree | Remouladensauce                                           € 11,50 
Bâtonnets de poisson panés | Purée de pommes de terre | Sauce remoulade 
Breaded fish sticks | mashed potatoes | tartar sauce 

 
Pfannküchlein | Nuss-Nougatfüllung | Vanilleeis                                                    € 7,50 

Petite crêpe au chocolat | Glace vanille   
Pancake with hazelnut cream filling| vanilla ice cream 

 

  
 

 

 

 

 

Desserts | Sweets 

 

 
Kaiserschmarrn  | Erdbeersauce | Vanilleeis                                                              € 9,90                                                                         

Crêpe impériale  | sauce à la fraise | glace à la vanille  
“Kaiserschmarrn” │ strawberry sauce │ vanilla ice cream 

 

 

Crème brûlée | Himbeersorbet                                                                             € 9,50                                                                                                                                                                            

Crème brûlée | sorbet framboise                                                                                                                                                                                     

Crème brûlée | raspberry sorbet                                                                                                                          

 

 

 
 

Die Preise beinhalten die derzeit gültige MwSt. und Bedienungsgeld. 
Les prix incluent la TVA. Service compris.| The prices include VAT and service. 

 
Bei Allergien und Unverträglichkeiten sowie Fragen zu 

Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 

Veuillez-vous adresser à notre personnel en cas d’allergie, d’intolérance alimentaire 
ou pour toute question concernant les additifs. 

Please contact a member of staff about any food allergies, intolerances and questions 

 


