
      

Silvester im mittelalterlichen Schloss oder im Wilden Westen feiern
Silvesterangebote Europa-Park 2024/2025
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Silvester Menü 2024

Amuse Bouche 
Hummersalat | Blumenkohl | Kaviar-Schnittlauch-Vinaigrette 

Rinderessenz  
Ravioli del Plin | Périgord-Trüffel | Blätterteighaube

Tranche vom Wolfsbarsch  
Bouillabaisse Nage | Riesengarnele | Gegrillter Fenchel

Blutorangensorbet 
Kokos | Blutorangen-Aperol-Sud

Filet & Ragout vom Kalb   
Limonen-Kartoffelpüree 

Fingermöhren | Grüner Spargel | Kräutersaitling

Golden Dome
Tonkabohnen-Mousse | Aprikosenragout 

Vollmilch-Knusper | Gianduja-Salz-Eispraline

Veganes Silvester Menü 2024

Amuse Bouche 
Blumenkohl | Reiscreme | Zitrusfrüchte-Vinaigrette 

Sellerie Pilz Essenz  
Périgord Trüffel | Gemüse Einlage | Veganer Blätterteig

Gebackene Viola Aubergine  
Fermentierter Tomaten-Miso Lack | Marinierter Fenchel | Rucola Jus

Blutorangensorbet 
Kokos | Blutorangen-Aperol-Sud

Risotto von Umbrischen Dinkel    
Topinambur | Rote Bete| Champignons| Radicchio Trevigiano 

Vegane Schwarzwälder Kirsch


